
brunch
CRÈME DE PANAIS  ET  SON EFF ILOCHÉ DE CANARD

 

SALADE DE CÉLÉRIS  RÉMOULADES ET  CREVETTES ROSES AUX
GRAINES DE PAVOT

CRÈME DUBARRY ET  SAUMON FUMÉ AU COUTEAU
SALADE P IÉMONTAISE

 

VELOUTÉ DE  BUTTERNUT AU BOURSIN ET  GRAINES DE COURGE B IO
ASSORTIMENT DE CHARCUTERIES  :  COPPA,  ROSETTE ,  CHORIZO

OEUFS BROUILLÉS
OEUFS BROUILLÉS  ET  CHAMPIGNONS PERSILLÉS

SAUCISSES FUMÉES
HARICOTS BEANS

POMMES DE TERRE SAUTÉES

MOUSSE AU CHOCOLAT ET  NOIX DE  COCO
CRÉMEUX AU CITRON DESTRUCTURÉ 

I LE  FLOTTANTE ET  SA CRÈME ANGLAISE  
PANNA COTTA MANDARINE  

TARTARE D ’ANANAS,  PASSION ET  SA CRÈME AU CITRON
 

FROMAGE BLANC AU KIWI  
 

ASSORTIMENT DE V IENNOISERIES:  PAIN AU CHOCOLAT ,
CROISSANT ,

PAIN AUX RAIS INS ,  PANCAKES

ASSORTIMENT DE FROMAGES:  COMTÉ ,  BRIE ,  BLEU

ASSORTIMENT DE MIGNARDISES:  MACARON,  
F INANCIER ,  BROWNIE

LE BUFFET FROID D’ENTRÉES : 

LE BUFFET CHAUD : 

LE BUFFET FROID DE DESSERTS : 

BRUNCH A
VOLONTÉ 32€ 

LES PRIX S'ENTENDENT TTC, SOUS RÉSERVE DE LA DISPONIBILITÉ DES PRODUITS. 

SAMEDI ET
DIMANCHE 

10H30 - 15H30


