


MENU

DEJEUNER FORMULES

7 FORMULE DECOUVERTE 22,00€ ﬁ@ NOS PLATS A L'UNITE 18,00€
gdgg 1 plat chaud + 4 Our single-course meal

verrines au choix

[/ 1 main course + 4

glasses

@ VERRINE A L'UNITE B
Glasse by unit

\jJ_V FORMULE ROYALE 33,00€

Buffet a volonté E )

[all-you-can-eat- <=_ PLAT DESIR DE LA MER 20,00€

buffets Main course deep see

desire

FORMULE ENFANT 11,00€ =

1 plat chaud + 2 > BOISSON GOURMANDE 8,00€

verrines (de 2 a 10 ans) 1 café ou thé + 2 verrines

/ 1 main course + 2 au choix [ coffee or tea +

glasses (from 2 to 10 2 glasses

years)
@ BRUNCH A VOLONTE 36,00€

(valable uniquement le
week-end /[ valid on
weekends only)

Les prix s'entendent TTC et service compris. sous réserve de la disponibilité des produits. TVA incluse. Liste des allergénes disponible sur demande.



LES VINS

VINS BLANCS 12 CL 75 CL
SAUVIGNON BLANC 5,00€ 25,00€
LA PETITE PERRIERE
AOP CHABLIS 8,00€ 43,00€
LA CHABLISIENNE ’
LE VIN DU MOIS 6,00€ 28,00€

VOIR SUR L'ARDOISE

VINS ROSES

IGP MEDITERRANEE, KAIROS 200 25,00€
CHATEAU DU ROUET
AOP PAYS D’OC, GRIS BLANC 7,00€ 28.00€
MARCEL
LE VIN DU MOIS 6,00€ 28.00€
VOIR SUR L’ARDOISE
VINS ROUGES

AOP BORDEAUX 5,00€ 25 00€
CHATEAU HAUT-MOULIN
AOP CROZE HERMITAGE, LES JALETS 8,00€ 43,00€
PAUL JABOULET AINE
LE VIN DU MOIS 6,00€ 28,00€
VOIR SUR L’ARDOISE

VINS PETILLANTS
PROSECCO 7,00€ 38,00€
RIONDO
AOP CHAMPAGNE BRUT BLANC 10,00€ 60,00€

DOMAINE VEUVE RENARD DE BEAUMONT

Les prix s'entendent TTC, sous réserve de la disponibilité des produits. L'abus d'alcool est dangereux pour la santé, @ consommer avec modération. La consommation d’alcool au sein de notre
établissement s’entend sous réserve d’'une consommation culinaire. TVA incluse



BOISSONS

BOISSONS CHAUDES

EXPRESSO 2,50€
NOISETTE 3,00€
DOUBLE EXPRESSO 4,50€
CAFE ALLONGE 2,80€
CAFE AU LAIT 3,50€
CAPPUCCINO 4,00€
CHOCOLAT CHAUD 3,50€
THE PARNEY’S BIO 3,50€
BIERES ARTISANALES

BIERE MONUMENT CAFE 6,00€

BLONDE BIO 33CL

BIERE MONUMENT CAFE 6,00€

DOUBLE TYPE BELGE 33CL

EAUX MINERALES
PLATE /| GAZEUSE 50CL 3,00€
PLATE | GAZEUSE 75CL 5,00€

VOUS VENEZ DE PASSER UN

AGREABLE MOMENT AU SEIN DE
NOTRE RESTAURANT. N'HESITEZ
PAS A NOUS FAIRE PART DE
VOTRE EXPERIENCE ET A NOUS
LAISSER UN AVIS.

PLEASE LET US KNOW ABOUT YOUR EXPERIENCE AND LEAVE
US A REVIEW

BOISSONS FROIDES

COCA COLA 33CL 3,50€
COCA COLA ZERO 33CL 3,50€
ORANGINA 50CL 3,50€
SCHWEPPES AGRUMES 50CL 3,50€
LIMONADE MONUMENT CAFE 33CL 4,00€
JUS DE FRUIT 25CL 3,50€
Nectar d’'orange/Pomme/Ananas
COCKTAILS

MOJITO 10,00€
Rhum, perrier, sucre de canne,
citron vert et menthe fraiche.
MOJITO ROYAL 15,00€
Rhum, pétillant, sucre de
canne, citron vert et menthe
fraiche.
PLANTEUR 10 00€
Rhum, jus d’'orange, de goyave, ’
de passion et citron vert.
PINA COLADA
Rhum, jus d’ananas et lait de 10,00<
coco.
TI-PUNCH
Rhum blanc, sucre de canne et 10,00€
citron vert.
VIRGIN MOJITO
Perrier, sucre de canne, 8,00€
citron vert et menthe
fraiche.
COCKTAIL DE FRUITS

8,00€

Création sans alcool du
barman.




